EMPANADA
DE PATATA

INGREDIENTES

1 VASO VASO VINO
ACEITE BLANCO SAL 1/2 KG DE 1 HUEVO

HARINA

RELLENO

P TOmATE
: C

ASero

1/2 KG DE 3 HUEVOS TOMATE 3 LATAS PINONES

PREPARACION

Enunbol se poneelaceite, el vino ylapizca de sal. Se mezclay se va incorporando la

harina. Se amasa. Se deja reposar mientras preparamos el relleno.
Cocemos los huevos.
Freimos las patatas en rodajas finas.

Enunbolseponenlaspatatasescurridas,loshuevosatrozos,elpi- miento atrocitos,

elatiuny los pifiones. Se mezclatodo bien.
Seextiendelamasaconunrodillo.Se hacen circulosconunvaso.Se rellenan y se cierran

Se colocan en un bandeja de horno y se pintan con huevo batido.

Conelhornoprecalentadoa200°se hornean hastaqueesténdoradas.



